
                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                       

 

 

 

  



 

TATAR VOM RIND mit Kartoffelbrot / Butter  120 gr. -  18,00 €  

TATAR DI MANZO con pane di patate / burro  180 gr. - 25,00 € 

TARTAR OF BEEF with bread of potatoes / butter 

   
 

Weinempfehlung / Consiglio vino  

MONTRIS “Debút” Blanc de Blancs Brut Nature 2019      Sektgut Montris 8,80 € 

 

 

 

 

 

FRISCHER STANGENSPARGEL    22,00 €  

Schinken / Boznersauce  

ASPARAGI   

Prosciutto / Salsa bolzanina   

ASPARAGUS    

Ham / „Bozner sauce“  

 

Weinempfehlung / Consiglio vino  

Sauvignon „ECHT GEIL“ 2023 Weingut Seeperle 4,50 € 

 

 

 

 

 

SPARGEL IM TEIGMANTEL  19,00 €  

Safran – Reiswaffel / Joghurt – Kräutersauce   

ASPARAGI IN CROSTA  

Biscotto di riso allo zafferano / Salsa allo yogurt ed erbe    

ASPARAGUS IN PUFF PASTRY 

Rice cake with saffron / Yogurt – herb sauce   
 

   

Weinempfehlung / Consiglio vino  

Sauvignon blanc SELECTION „A. RAINER “ 2022 Weingut Seeperle 7,50 € 

 

 

 

 



GEMISCHTER SALAT  5,90 € 

INSALATA MISTA  

MIXED SALAD  
 

GRÜNER SALAT  5,00 € 

INSALATA VERDE  

GREEN SALAD  

 

 

KRAUT SALAT  5,00 € 

INSALATA DI CRAUTI  

CABBAGE SALAD  

 

 

SPECK-KRAUT SALAT  5,90 € 

INSALATA DI CRAUTI CON SPECK  

CABBAGE WITH SPECK 

 

 

 

 

 

SUPPEN / ZUPPE / SOUP 

 

 

LAUCH – KARTOFFEL – CREMESUPPE  

Naturjoghurt  9,90 € 

CREMA DI PORRI E PATATE 

Yogurt naturale 

LEEK – POTATO – CREAMSOUP  

Yogurt   

 

Weinempfehlung / Consiglio vino  

LAMOROSA“ Rosé 2023 Weingut Seeperle 4,00 € 

   

   

FRITTATENSUPPE   6,50 € 

CELESTINE IN BRODO 

PANCAKE SOUP – TYPICAL SOUTH TYROLEAN DISH 
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NUDELGERICHTE / PIATTI DI PASTA / RISOTTI  
 

Spaghetti ODER/OPPURE/OR Pennette  10,00 € 

mit TOMATENSAUCE / al POMODORO / with TOMATO SAUCE 

   

Spaghetti ODER/OPPURE/OR Pennette 

mit FLEISCHRAGOUT / alla BOLOGNESE / with BOLOGNESE SAUCE 

   

 

 

KNÖDEL–TRIS (Spinat – Käse – Rote Bete)   13,00 € 

Braune Butter / Parmesan 

TRIS DI CANEDERLI (spinaci - formaggio – rapa rossa)  

Burro sfuso / parmigiano 

DUMPLINGS-TRIS (spinach - cheese - beetroot)  

Brown butter / parmesan   

   

Weinempfehlung / Consiglio vino  

Gewürztraminer/Traminer aromatico „SCHARF“ 2022  Weingut Seeperle 4,40 € 

 

 

 

HAUSGEMACHTE ROGGENMEHL – SCHLUTZKRAPFEN  16,00 € 

Bärlauch / Ziegenkäse 

MEZZELUNE DI SEGALE FATTE IN CASA 

Aglio orsino / Fonduta di caprino 

HOME MADE RYE FLOUR RAVIOLI 

Wild garlic / Goat cheese fondue   

 

Weinempfehlung / Consiglio vino  

Chardonnay SELECTION “A. RAINER” 2022  Weingut Seeperle 6,80 € 

 
 

EIERBANDNUDELN / HIRSCHRAGOUT   16,00 €                

TAGLIATELLE ALL‘UOVO / RAGU DI CERVO 

EGG – TAGLIATELLE / RAGOUT OF VENISON  

   
Weinempfehlung / Consiglio vino 

Lagrein “FEUER & FLAMME” 2023  Weingut Seeperle 4,50 € 

 

 

 



SPARGEL RISOTTO    16,00 € 

Spargel – Espuma 

RISOTTO AGLI ASPARAGI 

Spuma di asparagi  

ASPARAGUS RISOTTO  

Asparagus espuma  

   

Weinempfehlung / Consiglio vino  

Weißburgunder / Pinot bianco “LEIDENSCHAFT” 2023 Weingut Seeperle 4,50 € 

   

 

 

 

FISCH SPEZIALITÄTEN / SPECIALITÀ PESCE / FISH 

 

STEINBUTT  27,00 € 
Artischocke / Gemüse im Teigmantel 

ROMBO CHIODATO    
Carciofi / Verdure pastellati     

TURBOT  

Jerusalem artichoke / vegetables  

 
Weinempfehlung / Consiglio vino  

MONTRIS  Blanc de Blancs Brut Nature 2019     8,80 € 

 

 

 

 

VEGETARISCH – VEGETARIANO – VEGETARIAN 

 

BLÄTTERTEIGSTRUDEL  14,00 € 

Grünkohl / Quinoa / Sauce von der Datteltomate  

MILLEFOGLIE  

Cavolo riccio / Quinoa / Salsa datterini 

PUFF PASTRY  

Green cabbage / Quinoa / Tomato sauce 
 

  

 
Weinempfehlung / Consiglio vino  

Goldmuskateller „GOLDKUSS “ 2023  Weingut Seeperle 4,50 € 

 

 



FLEISCHGERICHTE – PIATTI DI CARNE – MAIN MEAL 

 

WIENERSCHNITZEL VOM SCHWEIN  17,00 € 

mit Kartoffelsalat / Preiselbeeren 

COTOLETTA DI MAIALE ALLA MILANESE  

con insalata di patate / marmelata di mirtilli 

WIENER SCHNITZEL – breaded escalope of pork   

with potatoes salad   

   
 

Weinempfehlung / Consiglio vino 

 Kalterer See Selection „A. RAINER“ 2023 Weingut Seeperle 4,50 € 

 

 

 

 

 

HAMBURGER VOM FASSONA RIND  18,50 € 

Geräucherter Scamorza / Karamellisierter Zwiebel / BBQ 

HAMBURGER FASSONA 

Scamorza fumé / Cipolla caramellata / BBQ 

FASSONA HAMBURGER   

Smoked scamorza / Caramelized onion / BBQ 

 
 

Weinempfehlung / Consiglio vino 

Cabernet Sauvignon “IDEA” 2020 Weingut Seeperle 6,80 € 

 

 

 

 

 

KALBS – WANGELE  26,00 € 

Kartoffel – Püree / Pak Choi  

GUANCIA DI VITELLO  

Purea di patate / Pak choi 

CALF CHEEKS  

Potato purée / Pak choi  

 
 

Weinempfehlung / Consiglio vino 

 Cabernet „ROTLICHT “ 2 022  Weingut Seeperle 5,20 € 

 

 



ENTRECÔTE VOM RIND   27,50 € 

Grüner Spargel / Sauce vom Shiitake – Pilz 

CONTROFILETTO DI MANZO 

Asparagi verdi / Salsa funghi shiitake 

RUMPSTEAK 

Green asparagus / Shiitake mushroom sauce 

 
 

Weinempfehlung / Consiglio vino 

Pinot Nero “SALTNER”  Kellerei Kaltern  5,50 € 

 

 

 

 

 

CARÉE VOM IBERICO SCHWEIN  25,00 € 

Peperonata vom weißen Spargel     

CARÉE DI MAIALE IBERICO  

Peperonata di asparagi bianchi 

CARÉE FROM THE IBERICO PORK  

White asparagus peperonata   

 

Weinempfehlung / Consiglio vino 

Cabernet Sauvignon „IDEA“ 2020 Weingut Seeperle 6,80 € 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



KINDERKARTE – CARTA DEI BAMBINI – FOR THE CHILDREN 

 

 

NEMO 

PENNETTE  7,50 € 

mit TOMATENSAUCE / al POMODORO / with TOMATO SAUCE 

   

PENNETTE 

mit FLEISCHRAGOUT / alla BOLOGNESE / with BOLOGNESE SAUCE 

   

 

 

 

 

OBELIX 

ZWEI SPINATKNÖDEL  9,00 € 

Brauner Butter / Parmesan 

DUE CANDERLI ALGI SPINACI  

Burro sfuso / parmigiano 

TWO SPINACH DUMPLING  

Brown butter / parmesan   

   

 

 

 

 

MICKY MAUS 

WIENERSCHNITZEL vom Schwein mit Pommes frites  11,00 € 

COTOLETTA MILANESE di maiale con patate fritte 

WIENER SCHNITZEL – breaded escalope of pork with french fries 

 

  

 

 

 

 

 

 

 



WEINE GLASWEISE – VINO AL BICCHIERE – GLAS WINE 

 

Junger Spritzer – Schaumwein / vino spumante Weingut Seeperle 4,20 € 

 

Sixty Nine – Schaumwein Rose / vino spumante rosé Weingut Seeperle 4,20 € 

 

MONTRIS “Debút” Blanc de Blancs Brut Nature 2019  Sektgut Montris 8,80 € 

 

Chardonnay SELECTION “A. RAINER” 2022 Weingut Seeperle 6,80 € 

 

Cuvée weiss „YOUNG & FRESH“ 2023 Weingut Seeperle 4,00 € 

 

Weißburgunder / Pinot bianco “LEIDENSCHAFT” 2023 Weingut Seeperle 4,50 € 

 

Sauvignon „ECHT GEIL“ 2023 Weingut Seeperle 4,50 € 

 

Sauvignon blanc SELECTION „A. RAINER “ 2023 Weingut Seeperle 7,50 € 

 

Gewürztraminer/Traminer aromatico „SCHARF“ 2022  Weingut Seeperle 4,50 € 

 

Goldmuskateller/Moscato giallo „GOLDKUSS“ 2023  Weingut Seeperle 4,50 € 

 

„LAMOROSA“ Rosé 2023 Weingut Seeperle 4,00 € 

 

Kalterersee Auslese/Lago di Caldaro „SCHEINHEILIG“ 23 Weingut Seeperle 4,00 € 

 

Kalterersee Selection/Lago di Caldaro „A. RAINER“ 2023 Weingut Seeperle 4,50 € 

 

Blauburgunder / Pinot nero „SALTNER“ Kellerei Kaltern 5,50 € 

 

Lagrein „FEUER & FLAMME“ 2023 Weingut Seeperle 4,80 € 

 

Cabernet „ROTLICHT“ 2022 Weingut Seeperle 5,50 € 

 

Cabernet Sauvignon „HÖHEPUNKT“ Riserva 2018 Weingut Seeperle   9,90€ 

 

Cabernet Sauvignon „IDEA“ 2020 Weingut Seeperle 6,80 € 

 

“SWEET DREAMS” Passito Weingut Seeperle 7,50€ 

 

 



GETRÄNKE – BEVANDE - DRINKS 

 

Coca-Cola, Limonade, Aranciata, Spuma, Eistee   

Säfte: Apfelsaft naturtrüb, Anans, Pfirsich, Birne 

Coca cola, limonata, aranciata, spuma, tè freddo 

Succhi: mela, ananas, pera, pesca 

Coca cola, lemonade, Fanta, Spuma, ice tea 

Juices: apple, ananas, pear, peach 0,2l / 2,50 €  0,4l / 4,80 € 

Saftschorle / Sportwasser 0,2l / 2,00 € 0,4l / 4,00 € 

Mineralwasser / Acqua minerale / water 0,5l / 2,50 €  1l / 4,80 € 

Tonic Wasser / Ginger beer 0,2l / 3,50 € 

  

BIER / BIRRA / BEER 

TEGERNSEE BRÄU hell / chiara / lager 0,3l / 3,70 € 0,5l / 6,00 € 

MENDELBIER hell  

naturtrüb / non filtrata / unfiltered 0,3l / 3,70 €  0,5l / 6,00 € 

FLÖTZINGER Hefeweizen /  wheat beer 0,3l / 3,70 € 0,5l / 6,00 € 

 

SCHANKWEINE - VINI SFUSI - WINE 

Hauswein WEISS / Vino della casa BIANCO / Wine from the house WHITE 

Hauswein ROT / Vino della casa ROSSO / Wine from the house RED   

                                                         ¼l / 5,50 €   ½l / 9,90 €  0,75 l / 14,90 € 

 

APERITIF – APERITIVI 

Hugo / Veneziano (Aperol Spritz) / Lemon Spritz / Seeperle Spritz (mit Select) 5,20 € 

Glas / bicchiere / glass Prosecco 4,20 € 

Gingerino, San Bitter weiss, Campari soda 3,50 € 

Campari Orange 4,50 € 

 

GIN TONIC  9,00 € 

 

 

WARME GETRÄNKE – BEVANDE CALDE – WARM DRINKS 

Espresso / Macchiato 1,70 € 

Cappuccino / Schokolade  2,50 € 

Tee / Tè caldo / Tea 2,00 € 
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