
ALTO ADIGE - Sauvignon Blanc 2022 
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Vitigno
Sauvignon blanc 

Vigneto
Guyot - Lavardi (argilla); Barleit (ghiaia); 
Klavenz (argilla)

Vinificazione
Vendemmia manuale 
Fermentazione in serbatoi d'acciaio inox (75%)
e legno (25%). Affinamento su fecce fini per 6
mesi. 

Il vino
Ananas, pompelmo e fiori di sambuco

Resa per ettaro                 65 hl
Contenuto Alcolico           14 Vol. %
Acidità totale                     6,3 g/L
Residuo zuccherino          0,3 g/Lt 

www.seeperle.com
 


