Feuer und flamme 2025
Lagrein

Genuss-Empfehlung:

e Serviertemperatur: 16 —18 °C.

e Speisenbegleitung: Ein exzellenter
Begleiter zu kraftigem roten
Fleisch, Wildgerichten und
herzhaften Braten. Er harmoniert
zudem hervorragend mit
gereiftem Kase.

—
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Charakteristik: Ein kraftvoller und charakterstarker Rotwein, der die
Intensitat der Rebsorte Lagrein verkorpert. ,Feuer und Flamme®
besticht durch seine tiefdunkle Farbe und ein komplexes
Zusammenspiel aus reifer Frucht und wurzigen Holznoten. Ein Wein mit
Struktur und langem Atem, der durch die Teilreife in Barrique und
Tonneau seine harmonische Vollendung findet.

Terroir & Ertrag: St. Josef am See (250-350 m U.M.) | Lehmige
Schwemm- und Moranenbdéden mit Sand und Kies | 75-80 g/ha | Guyot.
Vinifikation: Handlese | Temperaturkontrollierte Garung im
Edelstahltank mit 8-12 Tagen Maischestandzeit auf den Schalen und
regelmaBigem Umpumpen | 6 Monate Ausbau teils im Edelstahltank,
teils in gebrauchten Barrigues/Tonneaux).

Sensorik: Intensives Rubinrot mit Violett-Reflexen. Typischer Duft nach
Brombeere, Pflaume und reifer Kirsche, untermalt von Kakao und
Veilchen. Vollmundig und strukturiert mit kraftigen, reifen Tanninen
und markant-wurzigem Abgang.



	Scheinheilig 2025 Vernatsch  /  Kalterersee
	Charakteristik: Ein eleganter und finessenreicher Vernatsch.  Der „Scheinheilig“ besticht durch seine leuchtend rubinrote Farbe und ein filigranes Spiel aus Frucht und feiner Würze. Die Teilreife im Holzfass verleiht diesem klassischen Südtiroler Wein eine besondere Tiefe und eine harmonische Struktur.  Terroir & Ertrag: Tramin, Plantaditsch und St. Josef am See | Moräne-, Sand- und Kiesböden mit Kalk | 90–100 q/ha | Pergel. Vinifikation: Handlese | Maischegärung auf den Schalen mit temperaturkontrollierter Gärung im Edelstahltank | 6 Monate Feinhefe (75 % im Edelstahltank, 25 % im Tonneau). Sensorik: Leuchtendes Rubinrot. Fruchtbetontes Aroma von Kirsche, Himbeere und Erdbeere, verfeinert mit Nuancen von Mandeln und süßen Gewürzen. Am Gaumen frisch und harmonisch mit zarten Tanninen und weichem, leicht würzigem Abgang.
	Genuss-Empfehlung:


	Feuer und flamme 2025 Lagrein
	Charakteristik: Ein kraftvoller und charakterstarker Rotwein, der die Intensität der Rebsorte Lagrein verkörpert. „Feuer und Flamme“ besticht durch seine tiefdunkle Farbe und ein komplexes Zusammenspiel aus reifer Frucht und würzigen Holznoten. Ein Wein mit Struktur und langem Atem, der durch die Teilreife in Barrique und Tonneau seine harmonische Vollendung findet. Terroir & Ertrag: St. Josef am See (250–350 m ü.M.) | Lehmige Schwemm- und Moränenböden mit Sand und Kies | 75–80 q/ha | Guyot. Vinifikation: Handlese | Temperaturkontrollierte Gärung im Edelstahltank mit 8–12 Tagen Maischestandzeit auf den Schalen und regelmäßigem Umpumpen | 6 Monate Ausbau teils im Edelstahltank, teils in gebrauchten Barriques/Tonneaux). Sensorik: Intensives Rubinrot mit Violett-Reflexen. Typischer Duft nach Brombeere, Pflaume und reifer Kirsche, untermalt von Kakao und Veilchen. Vollmundig und strukturiert mit kräftigen, reifen Tanninen und markant-würzigem Abgang.
	Genuss-Empfehlung:


	Rotlicht 2023 Cabernet  Sauvignon
	Charakteristik: Ein kraftvoller und eleganter Cabernet Sauvignon, der durch seine Tiefe und Struktur besticht. Der „Rotlicht“ zeigt die klassische Stilistik dieser edlen Rebsorte, veredelt durch eine einjährige Reife in Barrique-Fässern. Ein Wein mit Charakter und Lagerpotenzial, der sowohl durch Frucht als auch durch feine Röstaromen überzeugt. Terroir & Ertrag: St. Josef am See und Tramin | Sandig-kiesige Schwemm- und Moränenböden mit Lehm | 75–80 q/ha | Guyot. Vinifikation: Handlese | Temperaturkontrollierte Gärung im Edelstahltank mit 14 Tagen Maischestandzeit und regelmäßigem Überpumpen. Reifung: 12 Monate Ausbau in Barrique-Fässern. Sensorik: Intensives Rubinrot. Elegante Nase nach Brombeeren, schwarzen Johannisbeeren, Gewürzen, Tabak und Zartbitterschokolade. Am Gaumen vollmundig und fest strukturiert mit einem langanhaltenden, schokoladig-würzigen Finale.
	Genuss-Empfehlung:


	Kalterersee  Classico Superiore 2024
	Charakteristik: Ein Paradebeispiel für Eleganz und Facettenreichtum dieser Rebsorte. Dieser Vernatsch vereint die Herkunft mit einer anspruchsvollen Vinifizierung. Durch die Reife im Holzfass und die anschließende Flaschenlagerung gewinnt er an Komplexität und Tiefe, bewahrt dabei aber seine charakteristische Leichtigkeit und Trinkfreude. Terroir & Ertrag: Tramin & Plantaditsch (250–380 m ü.M.) | Moränen-, Sand- und Kiesböden | 90 q/ha | Traditionelle Pergel. Vinifikation: Handlese | Temperaturkontrollierte Gärung im Edelstahltank inklusive Schalenmazeration. Reifung: 6 Monate in Tonneau-Holzfässern, gefolgt von einer weiteren 7–8-monatigen Flaschenreifung. Sensorik: Lebendiges Rubinrot mit violetten Reflexen. Typischer Duft nach Kirsche, Erdbeere, Himbeere und Würzaromen. Am Gaumen zarte, würzige Tannine, saftige Frucht, ein langer Abgang und eine hohe Trinkanimation.
	Genuss-Empfehlung:


	Sauvignon Blanc 2023
	Charakteristik: Ein Sauvignon Blanc von außergewöhnlicher Komplexität und Eleganz, gewachsen in der Einzellage Hochleiten. Durch den extrem niedrigen Ertrag und dem Ausbau im Holzfass entsteht ein Wein, der Kraft mit höchster Finesse verbindet. Die lange Reifezeit auf der Feinhefe und in der Flasche verleiht ihm eine cremige Textur und eine tiefgründige Aromatik. Terroir & Ertrag: Einzellage Hochleiten, Oberplanitzing (450 m ü.M.) | Kalk- und Porphyrböden mit exzellenter Drainage | 50–55 q/ha | Guyot. Vinifikation: Handlese und Traubenkühlung | Alkoholische Gärung in Barrique- und Tonneau-Fässern. Reifung: 8 Monate auf der Feinhefe mit regelmäßiger Bâtonnage, gefolgt von Flaschenreife. Sensorik: Intensives Strohgelb mit goldenen Reflexen. Komplexes Bouquet von reifen Pfirsichen, Hollunderblüten, Zitrus und frischen Kräutern. Am Gaumen vollmundig und strukturiert mit cremiger Textur und langem, mineralisch-würzigem Nachhall.
	Genuss-Empfehlung:


	Chardonnay 2023
	Charakteristik: Ein Chardonnay von großer Ausdruckskraft und Eleganz, der nach burgundischem Vorbild ausgebaut wurde. Durch den Einsatz von Barriques und Tonneau sowie die lange Feinhefelagerung besticht dieser Wein durch seine gute Struktur und feine Textur. Er vereint alpine Frische mit der klassischen Tiefe eines großen Burgunds und zeigt eine bemerkenswerte Harmonie und Langlebigkeit. Terroir & Ertrag: Feld (380 m ü.M.) | Geprägt durch Kalkschotter | 55–65 q/ha | Guyot. Vinifikation: Handlese und Traubenkühlung | Alkoholische Gärung in Barrique- und Tonneau-Fässern. Reifung: 8 Monate auf der Feinhefe mit regelmäßiger Bâtonnage, gefolgt von 7–8 Monate Flaschenreife. Sensorik: Intensives Strohgelb mit goldenen Reflexen. Reich an Aromen von reifem Pfirsich, Aprikose und kandierten Zitrusfrüchten, gefolgt von geschmolzener Butter, gerösteten Haselnüssen und Karamell. Am Gaumen umhüllend und cremig mit balancierter Säure und komplexer Länge.
	Genuss-Empfehlung:


	Weißburgunder  2025
	Charakteristik: Ein Weißburgunder der Extraklasse, geprägt von alpiner Höhenfrische. Die langsame Traubenreife und der Holzfassausbau schenken ihm beachtliche Dichte, Cremigkeit und Lagerpotenzial. Terroir & Ertrag: Kalterer Höhe (650 m ü.M.), kühl-alpines Mikroklima | Skelettreiche Moränen- und Kalkböden mit Ton/Lehm | 55–65 q/ha. Vinifikation: Handlese und Traubenkühlung | Alkoholische Gärung in Barrique- und Tonneau-Fässern. Ausbau: 8 Monate französisches Feinhefelager mit periodischer Bâtonnage | 5–6 Monate Flaschenreife. Sensorik: Klares Strohgelb mit brillant goldenen Reflexen. Feingliedrig nach reifem Kernobst (Birne, Apfel) und Zitrus, unterlegt mit rauchig-süßer Barriquewürze. Am Gaumen kraftvoll strukturiert, dicht und einhüllend; lebendige Säure im cremig-salzigen Finale.
	Genuss-Empfehlung:


	Merlot Riserva 2023
	Charakteristik: Ein Merlot Riserva von beeindruckender Tiefe und Eleganz. Durch die strenge Ertragsreduzierung und den 14-monatigen Ausbau in französischer Eiche entwickelt dieser Wein eine komplexe Struktur und ein samtiges Profil. Er verkörpert die perfekte Symbiose aus Kraft und Finesse. Terroir & Ertrag: Tramin (250–300 m ü.M.) | Lehm-kalkhaltig mit charakteristischen Kiesanteilen | 50–60 q/ha | Guyot. Vinifikation: Handlese und Traubenkühlung | Temperaturkontrollierte Gärung im Edelstahltank bei einer Maischestandzeit von 10–15 Tagen. Reifung: 14 Monate in französischen Eichenfässern, gefolgt von ausgedehnter Flaschenreife. Sensorik: Intensives Rubinrot mit granatroten Reflexen. Elegantes Zusammenspiel aus Brombeere, Pflaume und reifer Kirsche, fein unterlegt mit Kakao, Tabak, Vanille und süßen Gewürzen. Am Gaumen vollmundig, balanciert, mit reifen, samtigen Tanninen und würzigem Finale.
	Genuss-Empfehlung:


	Pinot Nero Riserva 2024
	Genuss-Empfehlung:
	Charakteristik: Ein Blauburgunder von kühlen Extremhöhen. Er vereint die präzise Eleganz der Rebsorte mit der dichten Struktur und dem Reifepotenzial einer großen Riserva. Terroir & Ertrag: Kalterer Höhe (650 m ü.M.) | Skelettreiche, kalkhaltige Moränenböden mit Ton und Lehm | 50–60 q/ha | Guyot. Vinifikation: Handlese | Temperaturkontrollierte Gärung im Edelstahltank mit einer Maischestandzeit von 10–15 Tagen auf den Schalen. Reifung: 12–14 Monate in französischen Barriques | 6 Monate im Edelstahltank | Abschließende Flaschenreife. Sensorik: Brillant leuchtendes Rubinrot. Elegantes Bouquet von kleinen roten Waldbeeren, Kirsche und Himbeere, fein untermalt von Gewürznoten und Unterholz. Am Gaumen vollkommen harmonisch, fein strukturiert mit reifen, samtig-seidigen Tanninen und langanhaltendem, fruchtig-würzigen Rückaroma.

	Cabernet Sauvignon Riserva 2022
	Charakteristik: Ein monumentaler Cabernet Sauvignon, der durch seine außergewöhnliche Dichte und Komplexität besticht. Durch den extrem niedrigen Ertrag und die extrem lange Reifezeit – davon allein zwei Jahre in der Flasche – entwickelt dieser Wein eine beeindruckende Struktur. Er vereint die Kraft der Rebsorte mit einer seidigen Eleganz und tiefgründigen Aromatik, die ihn zu einem besonderen Erlebnis für Kenner macht. Terroir & Ertrag: St. Josef am See (230–250 m ü.M.) | Kieshaltig mit Kalkstein und hervorragender Drainage | 45–50 q/ha | Guyot. Vinifikation: Handlese und Traubenkühlung | Temperaturkontrollierte Gärung im Edelstahltank mit einer Maischestandzeit von 10–15 Tagen. Reifung: 14 Monate in neuen Barrique-Fässern, 6 Monate im Edelstahltank, gefolgt von 24 Monaten Flaschenreife. Sensorik: Tiefes Rubinrot mit granatroten Reflexen. Intensives, komplexes Bouquet von schwarzen Johannisbeeren, Brombeeren, Pflaumen und eleganten Kakaonuancen. Am Gaumen mächtig und langanhaltend mit dichten, reifen Tanninen und tragender Frische.
	Genuss-Empfehlung:



