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ALTO ADIGE - Cabernet Sauvignon
Riserva 2017
<Höhepunk= 

Vitigno
Cabernet Sauvignon

Vigneto
Guyot - Magrè (calcare e ghiaia)

Vinificazione
Vendemmia manuale, 
Fermentazione in serbatoi d'acciaio inox.
Affinamento in legno per 12-15 mesi 
più, almeno, ulteriori 24 mesi in bottiglia.

Il vino
Ribes Rosso, cassis, mora e tabacco

Resa per ettaro               45 hl
Contenuto alcolico         14.5 Vol. %
Acidità totale                   5.9 g/L
Residuo zuccherino        1 g/Lt 


