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ALTO ADIGE - Pinot Bianco 2022 
<Leidenschaft= 

Vitigno
Pinot Bianco

Vigneto
Guyot - Pianizza (porfido)

Vinificazione
Vendemmia manuale. 
Fermentazione in serbatoi inox (60%) e legno
(40%). Affinamento su fecce fini per 6 mesi. 

Il vino
Minerale, pesca matura, mela 

Resa per ettaro              65 hl
Contenuto alcolico        13 Vol. %
Acidità totale                  6 g/L
Zuccheri residui             2 g/Lt 


